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  شرايط مناقصه

به شماره   انجام خدمات تهيه مواد اوليه،طبخ و توزيع غذاي پرسنل شركتپيرو آگهي مناقصه عمومي 

از متقاضيان شركت در مناقصه درخواست مي  ،در روزنامه اطلاعات  09/06/1404  مورخ 29032روزنامه

با توجه به آمادگي و احراز شرايط اين مناقصه در  و نمايد كه مفاد مندرج در اسناد مناقصه را به دقت مطالعه  

خود  اتصورت تمايل نسبت به تكميل مدارك و مهر و امضاء نمودن تمام صفحات توسط اشخاص حقوقي ،پيشنهاد

به دبيرخانه هاي   در پاكات دربسته  26/06/1404مورخ   چهارشنبهروز  )13ساعت  پايان وقت اداري( را تا

 شركت ارسال نمايند. 

  

  : موضوع مناقصه -1

  آمادهتهيه مواد اوليه،  :  اعم از   شركت توليدي سيمان فيروزكوه  نآشپزخانه و رستورا  اتامور كليه  انجام  

محل نظافت  ظروف و    كليه  و شوي   شست  ،جمع آوري    پرسنل و همچنين  سازي، طبخ و توزيع غذاي

براساس آمار اعلامي    ناهار و شام  وعده هايپرس غذا در    420  اًحدود  به ميزانروزانه  طبخ و سرو غذا  

نموده   تعهد  قبول  به  مبادرت  كار  كيفيت  و  از كميت  اطلاع  با  و  رسيده  پيمانكار  رويت  به  كه  كارفرما 

   .است
  

  : انجام كارمحل  -2

تهران فيروزكوه  -استان  شهر،  -   فيروزكوه  جاده  15كيلومتر  ،شهرستان  ك  قائم  اختصاصي  ارخانه جاده 

 كارخانه سيمان فيروزكوه -سيمان فيروزكوه
  

  : مدت انجام كار  -3

 .مي باشد يكسال شمسيبه مدت موضوع مناقصه  خدماتمدت انجام 
  

  :مناقصه گزار -4

  :مي شود خواندهقرارداد كارفرما  انعقادكه پس از  سيمان فيروزكوه توليدي شركت

  :  نشانيبه  

 : مركزي  بهشتيتهران،    دفتر  شهيد  صابونچيخيابان    ،خيابان  پنجم،  ،شهيد  شماره  -43پلاك    كوچه 

  1533699111و كد پستي:  86043294-8تماس:

-سيمان فيروزكوهكارخانه  جاده اختصاصي  -جاده فيروزكوه به قائمشهر  15كيلومتر  -فيروزكوه  كارخانه:

 3986137661كد پستي: -  76401621-25شماره تماس 
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  : دستگاه نظارت  -5

  پيمانكاربه  كارفرما  از طرف    يا حقوقي است كه   مان فيروزكوه و يا هر شخص حقيقيشركت توليدي سي

  كتباً معرفي مي شود. 

  :اسناد مناقصه  -6

  :اسناد مناقصه بشرح زير مي باشد -1-6

  شرايط شركت در مناقصه. -الف

 جدول پيشنهاد قيمت.  -ب

  تسليم گردد. كارفرماپيشنهادات بايستي در يك نسخه اصل تهيه و به  -2-6

  اسناد مناقصه بايد بترتيب در پاكتهاي جداگانه بشرح زير قرار داده شود:   -3-6

   . حاوي فرم پيشنهاد قيمت خواهد بود »الف «  پاكت –الف 

ول پيشنهاد جدقسمتهاي  و تمامي    قيمت ها بايستي به صورت تفكيكي و كاملاً مجزا  تهيه و ارائه گردد

 لازم است بطور كامل از طرف پيشنهاد دهنده تكميل و ارائه گردد. قيمت

) شرايط مناقصه خواهد  10تضمين شركت در مناقصه كه بشرح مندرج در ماده ( حاوي    ب»پاكت «   –ب  

  بود. 

  باشد:  مي  مشخص ميشود حاوي موارد زير »ج« يك پاكت كه با حرف  -ج 

  .ط عمومي و اختصاصي مناقصهيشرا -

هاي مجاز و گواهي گهي روزنامه رسمي كشور حاوي امضاءآرونوشت مصدق اساسنامه شركت و   -

ثبت شركت و موجوديت شركت.اداره  ابراز شده  اساسنامه  اعتبار  بر  مبني  دارندگان   ها  كه  در صورتي 

پ و  باشند  داشته  غير  به  وكالت  دادن  اساسنامه حق  در  مجاز  از طرف امضاء  وكالت  به  دهنده  يشنهاد 

بايد رونوشت مصدق وكالتئمس با پيشنهاد بهولين شركت پيشنهاد بدهد،   نامه رسمي خود را همراه 

 تسليم دارد.  كارفرما

انجام به همراه ذكر مشخصات و    حالليست سوابق كارهاي انجام شده و در  ارائه رزومه شركت و   -

 كارفرمايان. تلفن 

 :ليتصوير گواهينامه هاي معتبر و مرتبط با صلاحيت شركتهاي خدماتي از قبارائه   -

 (الزامي و داراي اعتبار)يمانكار يپ  تيصلاح  نييتع  نامهيگواهائه  ر ا -

 (الزامي و داراي اعتبار)مانكارانيپ يمنيا  تيصلاح  دييتا  نامهيگواه  ارائه -

 و بهداشت كار  يمنيا يآموزش يشركت در دوره ها  نامهيگواه  ارائه -

   و... يخدمات يشركت ها  انيكارفرما يدر انجمن صنف تيعضو  نامهيگواه  ارائه -
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 دو مورد) حداقل(   داراي اعتبار  گواهي ايزوارائه   -

 )مورد 4حداقل ارائه مفاصا حساب تامين اجتماعي  ( -

  مورد 4 حداقل حسن سابقه ( رضايت نامه از كارهاي قبل )ارائه   -

 ارائه ليست كاركنان (ميزان تحصيلات،سابقه نيروها،دوره ها و مدارك)  -

  ارت سازماني مناسبچارائه  -

 مورد) 4حداقل شده مشابه با موضوع مناقصه ( منعقدارائه قراردادهاي  -

 مورد) 2شده غير مشابه (حداقل  منعقدارائه قراردادهاي  -

سال  - مالي حسابرسي شده  هاي  (صورت  از  اعم  پشتيباني  و  مالي  توان  نامه    1403  ارائه  اظهار  و 

 به صورت كامل)( 1403مالياتي داراي كد پيگيري سال مالي 

 ارائه گردش حساب بانكي و سپرده سه ماهه   -

و توان   به غير از گواهينامه هاپيشنهاد دهندگاني كه فاقد هر يك از بندهاي فوق الذكر (    :1تبصره

پشتيباني و  مي)  مالي  نيز  باشند  پيشنهاد   مي  ساير  به  نسبت  ولي  نمايند  مناقصه شركت  در  توانند 

  . قرار مي گيرندبعدي  هاي دهندگان در اولويت

و ارســال آن بــه  (پاكــت ج )در صورت ارائه مدارك و اسناد هر يك از مــدارك فــوق   :2تبصره

  .گذار خواهد بوداسناد مناقصه ، در رتبه بندي ، امتياز دهي و انتخاب پيمانكار تاثير   همراه

  گذاشته شود. ب و جهيچگونه قيمتي نبايد در پاكت 

در پاكت لاك و    جمعاً  شده و   يا پلمپ چسبي  بايد لاك و مهر   ، ج ب،  الفپاكت    سه هر يك از    -4-6

نام و نشاني شركت كننده  ت مذكور  اپاك  همه گذاشته شوند و روي    ديگرييا پلمپ چسبي      مهر  شده 

  بوضوح نوشته شده باشد.  و موضوع مناقصه در مناقصه
 

  : طرز تهيه و وضع پيشنهاد ها -7

الف  ب،  پاكت جمحتويات    - 1-7 و    و  تهيه  پيشنهاد دهنده  توسط  بايد  اصل  در يك نسخه  هركدام 
  تسليم شوند. 

  آور است. ذكر ارقام و مبالغ پيشنهادي به حروف در مواردي كه تصريح گرديده، ضروري و الزام  -2-7
 مبالغ تعيين شده به ارقام، مبالغدر صورت مشاهده اختلاف بين مبالغ تعيين شده به حروف و    - 3-7

  تعيين شده به حروف معتبر خواهد بود. 
پيشنهادهاي قلم خورده و مخدوش بايستي در نقاط مورد اشاره امضاء و ممهور گردد در غير  در   - 4-7

  اينصورت ناقص و مردود تلقي خواهد شد. 
بايد طبق فرم پيشنهاد و ساير اسناد مناقصه بدون هيچگونه تغييري تهيه و تسليم    - 5-7 پيشنهادها 

  گردد.  
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مناقصه    -6-7 اسناد  اوراق  و  قرارداد  كليه صفحات  نويس  پيش  يا  و  شركت  مهر  و  امضاء مجاز  به  بايد 

  پيشنهاد دهنده رسيده باشد.  شخص

موظف  -7-7 دهندگان  پيشنهاد  مطابق جدكليه  را  خود  قيمت  پيشنهاد  اسناد ند  به  منضم  مقادير  ول 
  ول ارائه شده الزامي مي باشد. جدمناقصه ارائه نمايند و تكميل و پر كردن 

نرسيده    - 8-7 پيشنهاد دهنده  امضاي  به  مناقصه  و مدارك  اسناد  از  قسمت  يا چند  يك  در صورتيكه 
باشد تسليم پيشنهاد بمنزله قبول تمام شرايط و مشخصات اسناد و مدارك مناقصه از طرف پيشنهاد  

  دهنده تلقي خواهد شد.

  : تسليم پيشنهادها  -8

محتوي آنها  از اين شرايط تهيه و پاكتهاي    7و  6  پيشنهاد دهندگان بايد پيشنهاد خود را طبق مفاد بند

مهر و  لاك  چسبي  را  پلمپ  تا    نموده  يا  اداريو  وقت    مورخ  چهارشنبه  روز   )13(ساعت    پايان 

آدرسشركت    هاي  دبيرخانه  به  26/06/1404 در  شده    هاي  واقع  ماده  ذكر  رسيد    4در  و  تسليم 

 دريافت دارند. 

  .نخواهد شدترتيب اثر داده مقرر تسليم شود  كه خارج از مهلت پيشنهاداتي
  

  :اعتبار پيشنهادها  -9

  . باشده پيشنهادها معتبر ئماه بعد از تاريخ ارا سهمدت به حداقل پيشنهادها بايد از هر حيث براي 
 

  : تضمين شركت در مناقصه  -10

در    بصورت    مناقصهتضمين شركت  بايست  بدون   طرح صيادچك  (يا چك    بانكي  ضمانتنامهمي  بايد 

به    و   10100040154شركت توليدي سيمان فيروزكوه به شناسه ملي :    در وجهسامانه    و در   ذكر بابت

به    و يا واريز وجه   )و پرينت ثبت در سامانه به همراه چك ارسال گردد.شده    ثبت  26/06/1404تاريخ  

  و  0103799524003، به شماره حساب  )تومان  چهارصد ميليون(معادل  ريال    4.000.000.000مبلغ  

شركت توليدي  در وجه  نزد بانك ملي     IR89 0170 0000 0010 3799 5240 03شماره شبا   

قراردهيد. لازم به   بپاكت  يا چك را داخل    ، ضمانت نامه بانكي وبوده و اصل فيش  سيمان فيروزكوه

  . خواهد شد تضمين شركت كنندگان مسترد مناقصهقرارداد با برنده  انعقادذكر است پس از 

تضمين شركت در مناقصه مي تواند از محل مطالبات قبلي پيشــنهاد دهنــده بــا درخواســت   تبصره :

چهارصــد ادل  ع ــمريــال (    4.000.000.000كتبي ايشان و تاييد واحد مالي و بشرط بلوكه شدن مبلغ  

  به مدت سه ماه و يا تا زمان انعقاد قرارداد با برنده مناقصه.  )تومان  ميليون
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  :صراحت پيشنهادها   -11

پيشنهادها بايد صريح و بدون قيد و شرط تهيه و تسليم گردد. به پيشنهادهاي مبهم و مشروط ترتيب 

 اثر داده نخواهد شد. 

  :گشايش پيشنهادها  -12

تضمين شركت در    (  10ماده  بشرح مندرج در      بپاكت  باز خواهد شد هرگاه محتوي      ب پاكت  ابتدا  

 نباشد ديگر اقدامي روي آن بعمل نخواهد آمد ولي در صورت تأييد، محتوي آن بررسي مي  مناقصه)  

  .  گردد

به   نسبت  و  ج  پاكت  بازگشاييسپس  پيشنهادها پس    اقدام  رد  يا  قبول  به  نسبت  مدارك  بررسي  از 

ارزيابي  ( مراحل  فنيانجام  نظر  اجرايي  از  سوابق  گرفته  و  تصميم  تاييد  سپس    و)  از  به  پس  نسبت 

شد.    الفپاكت  بازگشايي   خواهد  اقدام  دهندگان  از  پيشنهاد  پس  گزار  مناقصه  است  ذكر  به  لازم 

با   ها،  قيمت  كشف  و  پاكات  مناقصه  بازگشايي  پيشنهادي  برنده  قيمت  كاهش  يا  افزايش  در خصوص 

  مذاكره خواهد نمود.

  :هاي پيشنهاد هزينه -13

دهنده براي تهيه و ارائه پيشنهاد متحمل شده است به   هيچگونه هزينه اي را كه پيشنهاد  مناقصه گزار 

  .هزينه درج آگهي مناقصه در روزنامه ها، برعهده برنده مناقصه مي باشد او پرداخت نخواهد كرد.

  :رد يا قبول پيشنهادها  -14

  .در رد يا قبول هر يك از پيشنهادها يا رد كليه آنها مختار است مناقصه گزار بطور كلي 

  :مناقصه گزاربه زيان  تبانيجعل و  -15

بر   مناقصه حاضر  در  گزار هرگاه  پيشنهاد  مناقصه  از  تعدادي  يا  دو  كه  زيان    روشن گردد  به  دهندگان 

ارائه شده از سوي پيشنهاد دهندگان جعل و خلاف اند  نموده  تبانيبا يكديگر    مناقصه گزار  و يا اسناد 

باشد، بررسي  حقيقت  از  آنها  پيشنهادهاي  اينكه  گزار هاي    ضمن  موارد   بلكه   گردد   حذف مي  مناقصه 

  : صورت خواهد گرفت اًسأر  مناقصه گزار از سوي  نيز ذيل

به عنوان جبران خسارت مادي و معنوي به نفع شركت    شركت در مناقصه  ضمانتنامهضبط مبلغ   - ١

  توليدي سيمان فيروزكوه. 

  . كارفرمابا  شه از فهرست شركتهاي طرف قراردادمذكور براي همي گانحذف نام پيشنهاد دهند - ٢

  : مناقصه  شركت درنحوه قيمت گذاري در فرم  -16

و   هابعنوان قيمت كل كارهاي مشروحه شامل كليه هزينه  مناقصه،شنهاد قيمت  يپفرم  مندرج در    قيمت

با در نظر گرفتن كليه   و  تورم موجود،    ،عمده  ريسكهايمخارجي است كه ممكن است در اجراي كار 
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و شركت در مناقصه بر مبناي آن مي باشد  كه در اسناد صراحتاً يا بعضاً بيان شده    مسئوليتها و تعهداتي

  د.گير صورت مي

	:مالياتها، عوارض  -17 	

دهنده پيشنهاد  عهده  به  قرارداد  قانوني  كسورات  لذا    قيمت  كليه  باشد.  عوارضپردمي  هرگونه   ، اخت 

و غيره از هر نوع و هر قبيل كه به موجب قوانين و مقررات دولت   حقوقمفاصا حساب بيمه،  ماليات،  

  مي باشد. برنده مناقصهبه عهده  ،تعلق  ميگيردو در نهايت قرارداد  مناقصهجمهوري اسلامي به اين 

پرداخت ماليات بر ارزش افزوده در قبال ارائه به موقع گواهينامه معتبر ثبت نام در  لازم به ذكر است  

 باشد. نظام ماليات بر ارزش افزوده از سوي پيمانكار به عهده كارفرما مي

  :دهنده  اظهاريه پيشنهاد -18

  كه:  پذيردپيشنهاد دهنده بدون استثناء مي

بنا به انتخاب خود و  كارفرما، پيشنهاد شده توسط پيشنهاد دهنده در صورت وجود مغايرت بين جزئيات

جزئيات داده شده توسط پيشنهاد دهنده تصميم خواهد گرفت و پيشنهاد   با مشخصات فني مناقصه و  

 خواهد بود.  كارفرمادهنده ملزم به رعايت نظر 

  :  آگاهي از مفاد اسناد و مدارك مناقصه -19

زم به رعايت آنها پيشنهاد دهنده بايد كليه اسناد و مدارك مناقصه را بدقت مطالعه نموده و خود را مل

مدارك بداند و  اسناد  تمامي  كه  تلقي شده  آن  بمنزله  پيشنهاد  امضاي  و  مناقصه  در  بهرحال شركت   .

گونه اطلاعاتي مربوط به آنها را بدست آورده و نسبت به هيچ جزء از آنها   هر  مناقصه را بدقت خوانده و

  هيچگونه ابهام يا جهلي براي او وجود ندارد. 

  :  ساير شرايط -20

 برنده مناقصهبر عهده  جهت طبخ و توزيع غذا  مسئوليت و هزينه هاي مربوط به تهيه مواد اوليه   -

 .مي باشد

غذا به  توزيع  محل تحويل و سرو غذا درسالن غذاخوري كارفرما مي باشد و پيمانكار مي بايست از     -

در موارد استثنا با نظر ناظر قرارداد عمل مي .پرسنل خارج از سالن غذاخوري خودداري نمايد

 . شود

-   : غيره  تبصره  و  واگيردار  هاي  بيماري  شيوع  گونه  هر  بروز  صورت  و در  ايمني  واحد  تاييد  و 

  ، كارفرما  يكبار بهداشت  ظروف  در  را  پرسنل  غذاي  كارفرما  هماهنگي  با  است  موظف  پيمانكار 

 نمايد.پرسنل  مصرف بهداشتي تهيه و تحويل 
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پيمانكار موظف است در پايان هر روز ته مانده هاي غذا و هر نوع ضايعات را جمع آوري و بسته   -

محيطي  زيست  آلودگي  گونه  هيچ  كه  صورتي  به  دهد  انتقال  سلف  محوطه  از  خارج  به  و  بندي 

 .ايجاد نشود و مسئوليت بهداشتي اين امر فقط به عهده شخص پيمانكار مي باشد

پيمانكار موظف مي باشد كليه كاركنان و عوامل اجرايي خود را به محض شروع به كار و تنظيم   -

يك نسخه از كپي    نمايد و يرهو غ، تكميلي  مه از جمله حوادث، درماني  قرارداد، هر گونه بيمه لاز 

 آن را تحويل كارفرما نمايد. 

حساب سازمان   مفاصاپيمانكار براي تسويه حساب قطعي با كارفرما مي بايست نسبت به ارائه فرم    -

 .اقدام نمايد و پرداخت آن تامين اجتماعي

مصرفي  كليه  تامين - نياز جهت   ، لوازم  مورد  نظافتي  ملزومات  و  لوازم  و  بهداشتي  و  شوينده  مواد 

بعهده  باشد،  كارفرما  تائيد  مورد  كه  نحوي  به  بهداشتي  استانداردهاي  طبق  قرارداد  اين  اجراي 

 .پيمانكار است

جهت   - سالم  بطور  تحول  و  تحويل  ليست  براساس  سرويس  سلف  در  موجود  تجهيزات  و  وسايل 

پيمانكار   تحويل  گردداستفاده  نگهدمي  و  حفاظت  مسئوليت  اشياء.  و  اري  امكانات  و  تجهيزات   ،

كارفرما   مي  پيمانكار برعهده    آشپزخانهاموال   متوجه  زمينه  اين  در  گونه مسئوليتي  هيچ  و  باشد 

: قفل نمودن رد حفاظت فيزيكي مكان را از قبيلكليه موا  مي گردد متعهد    پيمانكار .  خواهد بودن

و   برق دستگاههادربها  ها، قطع كردن  بعمل  پنجره  را  زير مجموعه  نيروهاي  با  و تحول  ، تحويل 

 .آورد

و  - تجهيزات  ساير  و  سردخانه  و  يخچالها  و  ها  دستگاه  با  كلا  را  خود  آشپزخانه  سرويس  كارفرما 

و  نمايد  مي  پيمانكار  تحويل  اماني  بطور  صورتجلسه  طبق  را  غذا  سرو  و  تهيه  به  مربوط  ظروف 

تحويل كارفرما خواهد   پيمانكار موظف به نگهداري و استفاده صحيح بوده و در پايان قرارداد عيناً

بوده و    نمود و به پرداخت خسارت و جبران آن  پيمانكار ملزم  در صورت كم و كاست و خرابي، 

پيمانكار  عهده  به  نقص  و  در صورت خرابي  تحويلي،  دستگاههاي  و  تجهيزات  تعمير  هزينه  كليه 

   خواهد بود.

  6  موظف به بكارگيري نيروي متخصص در حوزه آشپزي و كارگري و سالن داري به تعداد حداقل  پيمانكار   -

  . ميباشد و الزامي آشپز و يك سر آشپز از موارد تاكيد2نفر در رستوران مي باشد كه  

آشپزخانه به همراه كليه تجهيزات و لوازم سالم و مناسب و همچنين آب محيط و ساختمان تامين  -

از   استفاده  و  بومي  غير  پرسنل  جهت  اسكان  محل  و  داخلي  تلفن  خط  يك  و  گاز  و  برق  و 

ذهاب  و  اياب  و    سرويسهاي  كارخانه  به  كتالان  روستاي  و  فيروزكوه  داخلي: شهر  سرويس  (فقط 

  موجود شركت به عهده كارفرما مي باشد. بالعكس)
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فيش  - و  پرداخت  را  پرسنل  حقوق  پرسنل  كاركرد  طبق  ماه  هر  پايان  در  است  موظف  پيمانكار 

حقوقي ارائه نمايد(حقوق پرداختي به پرسنل پيمانكار نبايد از حداقل هاي تعيين شده اداره تعاون  

 كار و رفاه اجتماعي كمتر باشد)

نسبت به پيمانكار و  كار،كفش كار و ... لباس،مزاياي جانبي    ،هدايا    ،در قبال توزيع هر گونه ارزاق كارفرما   -

هيچگونه بسته حمايتي اعم از نقدي و غير نقدي و يا لباس  نيز  .(به نماينده پيمانكار  عوامل آن تعهد ندارد

 . كار وكفش كار و.

 . )تعلق نخواهد گرفت  -

استانداردهاي اجباري  كليه كالاهاي - داراي    مشمول  بايد  مصرفي در رستوران (آشپزخانه) شركت 

 شركت برسد. ايمني و بهداشتبه تاييد واحد استاندارد معتبر بوده و 

به    مي باشد  در كه مشمول استاندادهاي اجباري كه فاقد علامت استانداورود كالاهاي مصرفي  از   -

 . به عمل خواهد آمدجلوگيري ( آشپزخانه) رستوران 

كليه كالاهاي مصرفي در رستوران شركت در نهايت مي بايست به تاييد واحد ايمني و بهداشت  -

 وناظر قرارداد شركت باشد.

 نگهداي كليه كالاهاي مصرفي و اقلام موجود در رستوران به عهده پيمانكار مي باشد. -

پيمانكار موظف است تعداد غذاي سرو شده روزانه را با ناظر كارفرما صورتجلسه نموده و تحويل   -

 كارفرما ( ناظر قرارداد ) نمايد.

كليه پرسنل تحت پوشش پيمانكار رستوران ( آشپزخانه) مي بايست ورود، خروج و ساعت حضور   -

 ايند. خود در شركت را در واحد حراست ( نگهباني ) ثبت نم

پيمانكار موظف است كليه اقلام و كالاهاي مصرفي روزانه خود را قبل از ورود به شركت در واحد  -

 حراست ( بازرسي ) ثبت نمايد. 

ورود - از  قبل  بايد  باشد  بندي مي  بسته  غير  يا  فله  به صورت  كه  يا كالاي مصرفي  اقلام  به    كليه 

 .تاييد واحد بهداشت شركت برسد

رستوران - پرسنل  اسكان  ، محل  غذا  ، محل طبخ  غذا خوري  سالن  روزانه  است   ، پيمانكار موظف 

 را نظافت نمايد. و شيشه ها و درب هاي داخلي و بيروني رستوران محوطه داخلي رستوران

كليه پرسنل تحت پوشش پيمانكار رستوران ( آشپزخانه ) ملزم به دريافت كارت بهداشت معتبر از  -

 شبكه بهداشت و درمان شهرستان / استان مي باشند. 

تحويل كارفرما نموده و  انه خود را  ي ) مي بايست صورت وضعيت ماهرستوران(آشپزخانهپيمانكار    -

بعد    صورت وضعيت رامبلغ  از ارسال كامل و صحيح صورت وضعيت ،    ظرف مدت يك ماه كارفرما  

 پرداخت نمايد.  كسورات قانوني به پيمانكار كسر از 
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حداقل به مدت  خود را و حقوق پرسنل طبخ غذا ،خريد مواد اوليه  وتوان مالي جهت تهيه  پيمانكار مي بايست-

باشد.ماه    دو فقره چك طرح صياد (بدون ذكر  را داشته  است دو  پيمانكار مكلف  بند  اين  اجراي  جهت ضمانت 

 بابت و ثبت در سامانه در وجه شركت توليدي سيمان فيروزكوه) به مبلغ..... ريال را به كارفرما تحويل نمايد. 

خود به كارفرما معرفي تام الاختيار يك نفر را به عنوان نماينده  به صورت كتبي  پيمانكار ميبايست  -

و كليه هزينه هاي مرتبط    نمايد. نماينده پيمانكار مسئول هماهنگي فعاليت ها با كارفرما مي باشد

 مي باشد. با نماينده پيمانكار به عهده پيمانكار 

با اتفاق ملزم به همكاري با دستگاه نظارت معرفي شده از سوي كارفرما مي   ناظر قرارداد وپيمانكار  -

 باشند. 

قرارداد، پيمانكار  مفاد  رو شده با متريال غذاي مطابق با  روزانه سدر غذاهاي  كمي و كيفي    در صورت مغايرت*

    محاسبه و اعمال خواهد شد.همان ماه  در صورت وضعيت ارسالي مبلغ جريمه جريمه و مطابق با شرح ذيل 

اوزان مص و  آناليز  رعايت  اخطار  ر **جريمه عدم  ارسال  اول ضمن  مقدار كم) در مرحله  به  كتبي  في (حتي 

براي    150.000.000مبلغ  پيمانكار   و  براي    300.000.000دوم    مرحلهريال  و  غذاي    مرحلهريال  تعداد  سوم 

 روز صفر لحاظ خواهد شد.   مصرفي آن

ساعت قبل از افزايش يا كاهش طبخ غذا به ميزان بيش از    48كارفرما (ناظر قرارداد) مي بايست   -

 درصد به نماينده پيمانكار اعلام نمايد.  50

در صورت درخواست كارفرما نسبت به تهيه غذاي ويژه جهت پذيرايي از مهمانان ، قيمت غذاي   -

و  اداري  واحد  توسط  صورتجلسه  تهيه  با  نباشد)  اصلي  غذاهاي  ليست  در  صورتيكه  در   ) مذكور 

 قابل پرداخت خواهد بود.  و مبالغ مورد تاييد كارفرما  بازرگاني

پيمانكار موظف است در صورت اعلام قبلي كارفرما از منوي انتخابي غذاي رژيمي ،نسبت به طبخ   -

و سرو آن و بر اساس آناليز مواد اعلام شده و رعايت هم سطح بودن قيمت ميانگين هر پرس غذا 

 نسبت به تهيه غذاهاي رژيمي اقدام نمايد. 

پيمانكار موظف است تمام وسايل حفاظت فردي اعم از : لباس كار ، دستكش ، كفش ، دمپايي ،   -

... طبق قانون كار به پرسنل تحت پوشش خود   از   دادهروپوش ، كلاه ، دستكش و  آنرا  و رسيد 

 پرسنل دريافت نمايد.

زير   - از پرسنل  نيروها    18استفاده  اين  به جذب  پيمانكار مجاز  بوده و  بيگانه ممنوع  اتباع  و  سال 

 نمي باشد. 

از ميهمانان و مديران مستقر در طبقه بالاي رستوران به عهده پيمانكار    توزيع و پذيراييمسئوليت   -

 مي باشد. 

مسئوليت نظافت ميزهاي موجود در مهمانسراي مديران و ميز پذيرايي مديران در قسمت فوقاني  -

 به عهده پيمانكار مي باشد.  ناهار و شام)-(صبحانه  رستوران در هنگام سرو غذا
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مرتبه   4(حداقل    در محوطه رستوران   مسئوليت نظافت ميزها و سالن در هنگام سرو غذاي پرسنل -

 به عهده پيمانكار مي باشد.  در حين استفاده پرسنل) 

بــه رويــت نگــارش شــده و در پــيش نــويس قــرارداد  مورد تعهد پيمانكــار  شرايط و الزامات  مابقي   -

توسط پيشنهاد دهنده قيمــت   پيش نويس قرارداد  پيشنهاد دهنده قيمت رسيده و تمامي صفحات

 مي باشد. آنو مورد قبول  گرديدهمهر و امضاء 

    :تعديل قيمت -21

اعم از  سه قلم مواد اوليه حائز اهيمت  قرارداد قيمت  زمان  مدت  ماه از    6بعد از گذشت  در صورتيكه  

به طور متوسط :( قرارداد در مجموع  به نرخ مندرج همين مواد در  قرمز و مرغ) نسبت  ،گوشت  برنج 

از   (  درصد    30بيش  مذكور  تاريخ  از  يكماه  )    6به مدت مستمر حداقل  بعد  به  ،ماه  يابد  در  افزايش 

پيمانكار مي   ارسال  تواند  اينصورت  به  قانوني  درخواست كتبي  نسبت  ارائه مستندات  اقدام نموده و  و 

استكارفرما   به  دوحداكثر ظرف مدت    مكلف  نسبت  كاري  ارائه شده   هفته  مدارك  و  اسناد  بررسي 

  اقدام و نتيجه را به پيمانكار اعلام نمايد. 

با بايست  اقدام مي  هرگونه  است  تنظيم  تهيه    بديهي  و  و  توافق طرفين   ، قرارداد  ناظر  با  صورتجلسه 

  .گرددآن اقدام  تعديلتصويب آن در جلسه كميسيون معاملات ، با تنظيم الحاقيه قرارداد نسبت به 

پيمانكار موظف است تا زمان اعمال افزايش قيمت ها از سوي كارفرما به كليه مفاد مورد   :1  تبصره.

پيمانكار  به  از اعلام كتبي  ايفاي تعهدات ولو جزئي ،پس  تعهدات خود عمل نموده و در صورت عدم 

  خسارات وارده از محل مطالات و يا تضامين پيمانكار  تامين و تحصيل خواهد شد. 

ماه از تاريخ شروع قرارداد امكان پذير نمي   6تعديل قيمت قرارداد براي مدت زمان كمتر از  :2تبصره  

  . باشد
  

  

  :و فسخ آن  قرارداداعطاي  -22

  خود منطبق   سازمان  با اهدافاي كه پيشنهاد او را  به هر پيشنهاد دهنده  را  قراردادحق اعطاي    كارفرما

، وجه الضمان شركت در مناقصه  نمايدمناقصه از قبول كار خودداري    در صورتيكه برنده.داردرا    مي يابد

هزينه هاي دادرسي ( در صورت ارجاع موضوع مناقصه به    ضبط و كارفرما  ارائه شده توسط وي به نفع  

 كارفرمانامبرده وظيفه و مسئوليت ديگري در قبال    اخذ خواهد شد و  مناقصه  مراجع قضائي ) از برنده  

. چنانچه نفرات دوم و سوم حائز بالاترين امتياز به ترتيب از قبول كار خودداري نمايند نخواهد داشت

  ضبط خواهد نمود. نيز سپرده يا ضمانت نامه آنها را  مناقصه گزار 
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  :  قراردادامضاي  -23

مدت ظرف  بايد  مناقصه  كاري  برنده  هفته  اعلام    يك  از  انعقاد  كارفرماپس  به      قرارداد  نسبت 

امضاي   تاريخ  تا  مناقصه  در  شركت  نامه  ضمانت  نمايد.  انجام   قرارداداقدام  ضمانتنامه حسن  تسليم  و 

نگهداري و عنداللزوم به هزينه برنده مناقصه تمديد    كارفرماتعهدات (هر كدام كه موخر باشد) توسط  

يا تسليم ضمانتنامه حسن    قراردادامتناع پيشنهاد دهنده يا تاخير غير موجه او در امضاي    .خواهد شد

را بنفع خود دهد كه وجوه  حق مي  كارفرمابه    ،انجام تعهدات مربوط به ضمانتنامه شركت در مناقصه 

  دهنده واجد شرايط ديگر ابلاغ ميگردد.  ضبط نمايد در چنين شرايطي مراتب به پيشنهاد

پيشنهاد اين  يا سپرده    چنانچه  نامه  نمايد ضمانت  عمل  تعهدات خود  به  نتواند  نيز  در  دهنده  شركت 

  . شد ضبط خواهد كارفرماتوسط مناقصه عيناً بشرح بالا 

  . باشد مي  (شركت توليدي سيمان فيروزكوه)فيروزكوهشهرستان   در قراردادمحل امضاي 

  : ضمانت نامه تعهدات -24

  مي در مدت زمان قيد شده در قرارداد    خوانده خواهد شد  پيمانكار   ،قرارداددهنده كه با امضاي    پيشنهاد

بانكي  ستباي نامه  فقره ضمانت  قيد و شرط و    را  يك  جهت    قرارداد  درصد مبلغ كل  10معادل  بدون 

  . تسليم نمايد كارفرماتضمين انجام تعهدات تحصيل و به 

  :واگذاري كار -25

و قبل از   قرارداددر صورتيكه پس از عقد    .ندارد  غير  را به  (كلي و جزئي)    قراردادحق واگذاري    پيمانكار 

خود را بدون داشتن مجوز به    قراردادتمام يا قسمتي از    پيمانكار تحويل موقت كار وقوف حاصل شود  

خلع يد و نام چنين   پيمانكار   ،ماركارفبه دستور    ،است  واگذار نمودهشخص حقيقي و يا حقوقي ديگري  

 حذف خواهد شد. مناقصه گزار بطور دائم از فهرست شركتهاي ذيصلاح طرف  يپيمانكار 

  : الات ؤي به سيپاسخگو -26

  : توانند  مناقصه ميشركت كنندگان در هر يك از 

در ارتباط و كسب اطلاعات بيشتر    قرارداد  س پيش نوي،  هرگونه سوال در خصوص اسناد مناقصه    درمورد

  :  حاصل نمايندتماس با شماره ذيل يا مراجعه و به آدرس ذيل  كارفرمابا اسناد و مدارك مناقصه با 

، بازرگانيجاده فيروزكوه به قائمشهر، واحد    15استان تهران، شهرستان فيروزكوه، كيلومتر    كارخانه: 

  105داخلي   02176401621-5تلفن 
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  : شماره يكجدول 

  

  

  

  

  

    

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  نوع غذا   رديف 

  چلو كباب كوبيده    1

  چلو جوجه كباب زعفراني   2

  چلو گوشت    3

  چلو خورشت قيمه بادمجان   4

  شويد پلو با ماهي قزل آلا   5

  زرشك پلو با مرغ   6

  باقلا پلو با مرغ   7

  لوبيا پلو    8

  عدس پلو   9

  چلو خورشت قورمه سبزي   10

  خوراك مرغ   11

  چلو اكبر جوجه   12

  ماكاروني   13

  خوراك لوبيا با قارچ   14

  تهچين مرغ   15

  مرغ ترش   16

  چلو كوبيده نگين دار   17

  (شش ماهه دوم سال) فسنجان   18

  شنيسل مرغ   19

  چلو كباب بختياري   20

  (شش ماهه دوم سال) آبگوشت   21

  چلو خورشت قيمه سيب زميني   22
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  )غذاي رژيمي( جدول شماره دو: 

  

  

  

  

  

  

  

كشتار صنعتي و ماهي    گرم  و مرغ  گرم  مبناي قيمت پيشنهاد دهندگان مي بايست بر اساس گوشت

و يا هاشمي درجه    (بوجاري شده)درجه يك  محلي  و برنج مصرفي از نوع طارم  و مرغوب  گرم  تازه 

آناليز ذيلبر اساس  يك (بوجاري شده) يا    ( پيوست شماره يك جدول  و  تاييد كارشناس مربوطه  با 

  باشد. )تاييد موسسه تحقيقات برنج كشور

  سه :جدول شماره 

  

  نوع غذا   رديف 

  سوپ جو رزيمي  1

  مرغ آب پز   2

  سيب زميني و تخم مرغ   3

   صبحانه نوع    رديف 

  املت يا نيمرو يا تخم مرغ آب پز و سيب زميني با خيار شور و گوجه   1

  عدسي با روغن زيتون و آبليمو  2

  خامه و عسل (بسته بندي يك نفره)   3

  پنير و مغز گردو   4

  مربا (هويج و آلبالو) وكره يك نفره  5
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  دول شماره چهار: ج

  نوع  رديف 

  يك نفره  ترشي  ياماست يكنفره   1

  ميلي ليتر  300ميلي ليتر يا دوغ  500آب معدني   2

  ميلي ليتر  300دلستر    3

  مصرف برنج( فومي)  ظرف يكبار  4

  مصرف سالاد( پت)  ظرف يكبار  5

  ظرف يكبارمصرف خورشت( پت)  6

  ظرف يكبارمصرف ميوه ( پت)  7

  ليوان يكبار مصرف (كاغذي)   8

  جنس مرغوب-قاشق يكبار مصرف  9

  زيتون يك نفره(بسته بندي)   10

  هويج(رنده شده)) -كاهو-خيار-سالاد فصل (گوجه  11

  ظرف يكبار مصرفي ترشي (پت)  12

  خرما به ازاي هر عدد جهت سرو با غذاهاي سرد   13

  

  

  قيمت هر كيلوگرم پلاستيك دسته دار سفيد:.........................................................ريال 

  

   :پنججدول شماره  

تعداد پرس مصرفي در ماه مبارك   جزئيات مكمل غذايي   شرح 

  رمضان

گرم ، نان يك دوم   250  يا آش فرني   پكيج مكمل افطاري 

  3عدد ، خرما  3گرم ، باميه   30عدد،پنير 

  عدد،چاي 

3000  
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  پيوست شماره يك  

جدول آناليز غذاي   

  اصلي 
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  ه چلوكباب كوبيد -1رديف 

  

 

 واحد  مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف 

 گرم 140 درصد گوسفندي) 30درصد گوساله و 70گوشت گرم( 1

 گرم 180 طارم درجه يك محلي برنج  2

 گرم 71.4 پياز  3

  گرم  108.5  گوجه فرنگي   4

 گرم 2.85 كره محلي گاوي  5

 عدد  سوم يك  نان بربري 6

 مثقال 0.003 زعفران 7

  عدد   1  (حيواني)گرمي 10كره پاستوريزه  8

  عدد   يك دوم  ليمو ترش يا نارنج ( براساس فصل)  9

 به ميزان لازم ادويه جات و نمك يد دار 10
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  ي چلو جوجه كباب زعفران -2رديف 
 

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف

 گرم  210 مرغ (شينسل مرغ)روي سيخ قبل پخت 1

 گرم  180 برنج محلي طارم درجه يك   2

 گرم  108.5 گوجه فرنگي  3

 گرم 14.3 پياز  4

 گرم 2.85 كره محلي گاوي  5

چهارميك  نان بربري   6  عدد 

10.0 زعفران   7  مثقال  

  عدد 1  گرمي(حيواني)  10كره پاستوريزه  8

  عدد يك دوم  ليمو ترش يا نارنج ( براساس فصل) 9

  گرم 0.5  فلفل دلمه اي  10

  ليتر  0.005  آب ليمو  11

  گرم 32  ماست داخل غذا يا سس خردل  12

 به ميزان لازم  ادويه جات و نمك يد دارو روغن مصرفي  13
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  چلو گوشت  -3رديف 

  
 

 واحد  مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف 

1 
قبل از )  ران =بدون دنبه و چربي -درصد گوسفندي 100( گرم گوشت 

 پخت
 گرم 170

 گرم 180 طارم درجه يك  محلي برنج  2

 گرم 15.7 رب گوجه فرنگي  3

 گرم 50 پياز  4

 ليتر  0.012 سرخ كردني بدون پالم روغن مايع 5

 گرم 2.85 گاوي  كره محلي 6

 گرم 40 سبزي پلويي   7

 گرم 7 سبزي كرفس 8

 عدد  يك چهارم نان بربري   9

 ليتر  0.01 نارنجآب  10

 گرم 0.5 فلفل دلمه   11

  گرم 0.25  سير 12

 به ميزان لازم و نمك يددار ادويه جات 13
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    چلو خورشت قيمه بادمجان  -4رديف 

  
 

 واحد  مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف 

08 قبل از پخت درصد گوسفندي )  25درصد گوساله و  75( گرم گوشت 1  گرم 

 گرم 180 طارم درجه يك  محلي برنج  2

 گرم 27 لپه 3

 گرم 20 رب گوجه فرنگي  4

 گرم 50 پياز  5

 ليتر  0.021 سرخ كردني بدون پالم روغن مايع 6

 عدد  يك چهارم نان بربري   7

 ليتر  0.005 آب ليمو 8

 ليتر  0.005 نارنجآب  9

  گرم 170  بادمجان 10

 ليتر  0.021  روغن قيمه بادمجان  11

  گرم 40  غذاي پرسنل)سرو پياز پوست كنده خام (همراه با   12

 به ميزان لازم و نمك يد دار ادويه جات 13
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  شويد پلو با ماهي قزل آلا -5رديف 

  
 

 واحد  مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف 

 گرم 350 آماده پخت)-بدون سر ماهي(گرم تميز شده  ماهي 1

 گرم 180 طارم درجه يك  محلي برنج  2

 گرم 12 پياز  3

.1150 سرخ كردني بدون پالم روغن مايع 4  ليتر  

 گرم 5 گاوي  كره محلي 5

 عدد  يك چهارم نان بربري   6

 ليتر  0.007 نارنجآب  7

 گرم 35 تازه سبزي پلويي 8

  مثقال 00.5 زعفران 9

  عدد  يك دوم ليمو ترش يا نارنج ( بر اساس فصل ) 10

 به ميزان لازم دارو نمك يد  ادويه جات 11
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  زرشك پلو با مرغ  -6رديف 
 
   

 

 واحد  مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف 

 گرم 300 مرغ  گرم بدون پوست (آماده طبخ) 1

 گرم 180 طارم درجه يك  محلي برنج  2

 گرم 17 رب گوجه فرنگي  3

 گرم 15 پياز  4

 ليتر  0.017 روغن مايع سرخ كردني بدون پالم 5

 گرم 2.85 كره محلي گاوي  6

 گرم 8.5 زرشك خام قبل از پخت ( درجه يك پفكي )  7

 عدد  يك چهارم نان بربري   8

 ليتر  0.005 آب ليمو 9

 ليتر  0.005 آب نارنج 10

570.0 زعفران   11  مثقال 

  گرم 0.5  فلفل دلمه   12

  گرم 0.25  سير 13

 به ميزان لازم ادويه جات و نمك يد دار 14
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  باقلا پلو با مرغ  -7رديف 

  
 

 واحد  مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف 

 گرم 300 گرم تميز شده ( بدون پوست اماده پخت) مرغ 1

 گرم 180 طارم درجه يك   محلي برنج 2

 گرم 15 پياز  3

 ليتر  0.017 سرخ كردني بدون پالم روغن مايع 4

 گرم 3 گاوي  كره محلي 5

 عدد  يك چهارم نان بربري   6

 گرم 30 (شويد)  تازه سبزي پلويي 7

 گرم 15 ( غير باقلا لپه اي ) باقلا سبز خشك 8

  ليتر   0.005  آبليمو  9

  ليتر   0.005  نارنج آب 10

  گرم  0.5  قلقل دلمه 11

  گرم  0.25  سير 12

  مثقال  0.005  زعفران 13

  گرم  17  رب گوجه فرنگي  14

 به ميزان لازم و نمك يد دار ادويه جات 15

  

  

 

 

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
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  لوبيا پلو - 8رديف 

  
 

 واحد  مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف 

 گرم 160 ارم درجه يك  محلي طبرنج  1

 گرم 80 ( قبل پخت )  تكه اي ريز-گوشت گوساله  2

 گرم 20 پياز  3

 گرم 17 رب گوجه فرنگي  4

 ليتر  0.017 روغن مايع سرخ كردني بدون پالم 5

  گرم 30  لوبيا سبز پاك شده 6

 عدد  يك چهارم نان بربري   7

 به ميزان لازم ادويه جات و نمك يد دار 8

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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  عدس پلو  -9رديف 

  
 

 واحد  مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف 

 گرم 170 طارم درجه يك  محلي برنج  1

 گرم 80 قبل از پخت  گوشت گوساله چرخ كرده 2

  گرم 30  پلويي  عدس  3

  گرم 40  سياه پلويي  كشمش  4

 گرم 60 پياز  5

 ليتر  0.017 سرخ كردني بدون پالم روغن مايع 6

 گرم 2.85 گاوي  كره محلي 7

 عدد  يك چهارم نان بربري   8

350.0 آب ليمو 9  ليتر  

  مثقال 0.005  زعفران 10

 به ميزان لازم و نمك يد دار ادويه جات 11

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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  چلو خورشت قورمه سبزي  -10رديف 

  
 

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف

 گرم 80 درصد گوسفندي )قبل از پخت  25درصد گوساله و  75گوشت گرم (  1

 گرم 180 طارم درجه يك  محلي برنج  2

 گرم 20 يا لوبيا قرمز لوبيا چيتي 3

 گرم 100 خورشتي خام ( سرخ نشده )  سبزي 4

 گرم 0.025 گوجه فرنگي رب  5

 گرم 24 پياز  6

 ليتر  0.018 سرخ كردني بدون پالم روغن مايع 7

 عدد  1 ليمو عماني  8

 عدد  يك چهارم نان بربري   9

 ليتر  0.004 آب ليمو 10

50.00  آب نارنج 11  ليتر  

  گرم 50  پياز پوست كنده خام (همراه با غذاي پرسنل) 12

 به ميزان لازم نمك يد دارو  ادويه جات 13

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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 خوراك مرغ   -11رديف 

                                                                        
 

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف

 گرم 300 گرم تميز شده قبل پخت ( بدون پوست )مرغ  1

 گرم 170 سيب زميني 2

 گرم 17 رب گوجه فرنگي  3

 گرم 15 پياز  4

 ليتر  0.021 سرخ كردني بدون پالم روغن مايع 5

  گرم 75  گوجه فرنگي  6

  مثقال 0.005  زعفران 7

  ليتر  0.005  آب نارنج 8

  گرم 0.5  فلفل دلمه 9

  گرم 0.25  سير 10

درصد  75 نان بربري   11  عدد  

  عدد  1  سس كچاپ يك نفره  12

  عدد  يك دوم  ليمو ترش يا نارنج (  براساس فصل ) 13

 به ميزان لازم و نمك يد دار ادويه جات 14

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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  چلو اكبرجوجه -12رديف    

  
 

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف

 گرم 500 مرغ  گرم مخصوص اكبر جوجه آماده طبخ ( تميز شده با پوست)  1

 گرم 180 طارم درجه يك  محلي برنج  2

 ليتر  0.15 روغن مايع سرخ كردني بدون پالم 3

 گرم 19 كره محلي گاوي  4

 عدد  يك چهارم نان بربري   5

 عدد  1 سس انار يكنفره  6

  مثقال 0.005  زعفران 7

  ليتر  0.01  آبليمو  8

  ليتر  0.20  شير گاو ( خام) 9

 به ميزان لازم ادويه جات و نمك دار 10

  

و با هماهنگي وتاييد  **روغن باقيمانده از پخت غذاي اكبر جوجه فقط براي يكبار ديگر 

  قابل استفاده خواهد بود. كارفرما 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
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 ماكاروني  -13رديف 

   
 

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف

 گرم 150 1.7يا  1.5رشته ماكاروني با قطر  1

 گرم 80 ( قبل از پخت) گوشت گوساله  گرم چرخ كرده  2

 گرم 30 رب گوجه فرنگي  3

  گرم 40  قارچ  4

  گرم 10  نخود فرنگي  5

 گرم 0.25 پياز  6

20.0 سرخ كردني بدون پالم روغن مايع 7  ليتر  

  گرم 10  فلفل دلمه 8

  گرم 70  سيب زميني 9

دوميك  نان بربري   10  عدد  

  عدد  1  سس يكنفره كچاپ  11

 به ميزان لازم و نمك يد دار ادويه جات 12

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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 خوراك لوبيا با قارچ  -14رديف 

                                                                        
 

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف

 گرم 120  شينسل سينه مرغ در دو تكه 1

 گرم 40 )  لوبيا چيتي خشك (قبل از پخت 2

 گرم 15 رب گوجه فرنگي  3

 گرم 20 پياز  4

40.0 سرخ كردني بدون پالم روغن مايع 5  ليتر  

  گرم 20  قارچ  6

  گرم 30  سيب زميني 7

  ليتر  0.005  آب نارنج 8

درصد  75 نان بربري   9  عدد  

  عدد  يك دوم  ليمو ترش يا نارنج (  براساس فصل ) 10

 به ميزان لازم و نمك يد دار ادويه جات 11

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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  (مرغ زعفراني) تهچين مرغ  -15رديف 

 

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف

 گرم 300 گرم تميز شده ( بدون پوست اماده پخت) مرغ 1

 گرم 180 طارم درجه يك  محلي برنج  2

 ليتر  0.20 سرخ كردني بدون پالم روغن مايع 3

 گرم 5 گاوي  كره محلي 4

 عدد  يك چهارم نان بربري   5

 گرم 25   پلويي كشمش 6

  مثقال 0.005  زعفران 7

مبه ميزان لاز  و نمك يد دار ادويه جات 8  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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  مرغ ترش  -16رديف 

 

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف

 گرم 300 گرم تميز شده قبل پخت مرغ  1

 گرم 180 درجه يك طارم برنج محلي  2

  گرم 37.5  رب انار 3

 گرم 7.5 شكر 4

 گرم 15 پياز  5

 ليتر  0.30 مايع سرخ كردني بدون پالم روغن 6

 عدد  يك چهارم نان بربري 7

  گرم 30  سبزي خرد شده (معطرمخصوص) 8

  مثقال 0.005  زعفران 9

 به ميزان لازم  و نمك يد دار ادويه جات 10

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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  چلو كوبيده نگين دار-17رديف 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 واحد مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف 

 گرم  130 درصد گوسفندي)  30درصد گوساله و  70( گرمگوشت  1

  گرم  40  )لخم مرغ گرم تميز شده (سينه 2

 گرم  180 طارم درجه يك محلي برنج  3

 گرم  108.5 گوجه فرنگي 4

 گرم 75 پياز 5

 گرم 2.85 گاوي  كره محلي 6

چهارم يك  نان بربري   7  عدد 

 مثقال  0.005 زعفران  8

  عدد 1  گرمي  10كره پاستوريزه  9

  عدد يك دوم   ليمو ترش يا نارنج ( براساس فصل)  10

 به ميزان لازم  و نمك يد دار ادويه جات 11



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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  ن فسنجا-18رديف 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 واحد مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف 

  گرم   120  گوساله(قبل پخت) گوشت چرخ كرده  1

 گرم  180 ارم درجه يك محلي طبرنج  2

  گرم 50  مغز گردو  3

 گرم  15 رب انار  4

 گرم 30 پياز 5

.3000 سرخ كردني بدون پالم مايع  روغن  6  ليتر 

چهارم يك  نان بربري   7  عدد 

  گرم 5  شكر  8

 به ميزان لازم  و نمك يد دار ادويه جات 9



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
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  سل مرغ ي شن -19رديف 

 

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف

 گرم 220 سل مرغنيش 1

 ليتر  0.37.5 مايع سرخ كردني بدون پالم روغن 2

  گرم 10  پودر آرد سوخاري  3

 گرم 100 گوجه  4

 گرم 50 خيارشور  5

 عدد  1 سس گوجه فرنگي كچاب (يك نفره)  6

 مثقال 0.002 زعفران 7

 عدد  يك دوم نان بربري 8

  گرم 100  سيب زميني 9

  به ميزان لازم  و نمك يد دارادويه جات  10

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 

 

 

 

 



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
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  كباب بختياريچلو -20رديف 

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف

 گرم 100 (قبل پخت)  سل مرغنيش 1

 گرم 80 (قبل پخت)گوشت راسته گوساله 2

  گرم 180  برنج ايراني  3

 گرم 100 گوجه  4

 گرم 75 پياز  5

 گرم 2.85 كره محلي  6

50.00 زعفران 7  مثقال 

چهارميك  نان بربري 8  عدد  

  عدد  يك دوم  ليمو ترش يا نارنج    9

  عدد  1  گرمي (حيواني) 10كره  10

  به ميزان لازم  ادويه جات و نمك يد دار 11

  

 

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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 آبگوشت  - 21رديف 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 

 واحد مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف 

 گرم  70 درصد گوسفندي)  30درصد گوساله و  70( گرمگوشت  1

 گرم  50   نخود و لوبيا 2

 گرم  30 گوجه فرنگي 3

 گرم 15 پياز 4

 گرم 2.85 ترشي همراه غذا 5

عدد يك  نان بربري   6  عدد 

 گرم 0.005 رب گوجه 7

  گرم 3  عمانيليمو  8

  عدد يك دوم   پياز همراه غذا(پرسنل)  9

 به ميزان لازم  و روغن مصرفي و نمك يد دار ادويه جات 10



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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  سيب زميني چلو خورشت قيمه  -22رديف 

  
 

 واحد  مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف 

08 قبل از پخت درصد گوسفندي )  25درصد گوساله و  75( گرم گوشت 1  گرم 

 گرم 180 طارم درجه يك  محلي برنج  2

 گرم 27 لپه 3

 گرم 170 سيب زميني 4

 گرم 20 رب گوجه فرنگي  5

 گرم 50 پياز  6

 ليتر  0.021 سرخ كردني بدون پالم روغن مايع 7

 عدد  يك چهارم نان بربري   8

 ليتر  0.005 آب ليمو 9

 ليتر  0.005 نارنجآب  10

  گرم 40  پياز پوست كنده خام (همراه با سرو غذاي پرسنل) 11

 به ميزان لازم و نمك يد دار ادويه جات 12

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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  آناليز غذاي رژيمي
  

  سوپ رژيمي: -1

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف

 گرم 12.5 جو پرك (درجه يك قبل پخت)  1

 گرم 40 بدون پوست (قبل پخت) شده مرغ گرم تميز  2

  گرم 10  رب گوجه  3

 گرم 15 هويج   4

 گرم 30 پياز  5

  ليتر  0.015  روغن سرخ كردني بدون پالم  6

  عدد  يك دوم  ليمو ترش 7

  ليتر  0.010  آبليمو و آب غوره  8

  عدد  يك دوم  نان بربري 9

  گرم 0.015  سبزي سوپ (مخصوص سوپ) قبل پخت  10

  گرم 0.010  رشته سوپ (قبل پخت)  11

  به ميزان لازم  ادويه جات و نمك يد دار 12

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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  :مرغ آب پز-2

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف

 گرم 300 بدون پوست)قبل پخت  شده  مرغ گرم (تميز  1

 گرم 150 سيب زميني 2

  گرم 100  هويج  3

 گرم 100 كدو سبز (قبل پخت)  4

 گرم 100 كلم بروكلي(قبل پخت)  5

  عدد  يك دوم  نان بربري 6

  عدد  يك دوم  ليمو ترش 7

  به ميزان لازم  ادويه جات و نمك يد دار 8

  

  

  :سيب زميني و تخم مرغ-3

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا رديف

 گرم 150 سيب زميني 1

 عدد  2 تخم مرغ  2

  گرم 100  خيارشور  3

 گرم 100 گوجه فرنگي  4

  عدد  يك دوم  نان بربري 5

  به ميزان لازم  ادويه جات و نمك يد دار 6

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
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  افطار ماه مبارك رمضان :  -آناليز غذا      

  

 واحد  مقدار / تعداد  مواد مصرفي براي هر پرس غذا  رديف 

 گرم 30 پنير يك نفره ( بسته بندي )  1

 عدد 3 تازه هبامي 2

  عدد 3  خرما 3

 گرم 100 شير 4

 گرم 40 شكر  5

 گرم 20 آرد برنج  6

  به ميزان لازم   چاي مرغوب  7

  گرم 15  قند 8

 عدد يك دوم  بربري يا سنگك  نان 9

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
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  صبحانه : 

  با روغن زيتون   عدسي – 1رديف 

  

 واحد   مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا  رديف

 گرم 50 (درجه يك) عدس تميز شده 1

 ليتر  0.010 سرخ كردني بدون پالممايع  روغن 2

  عدد يك دوم  نارنج يا ليمو ترش ( بر اساس فصل ) 3

  گرم 15  سيب زميني  4

  به ميزان لازم   روغن زيتون  5

  گرم 20  پياز  6

  عدد يك دوم بربري  نان 7

 عدد 1 ليوان يكبار مصرف ( كاغذي )  8

 گرم 20 گوجه فرنگي  9

 گرم 15 قند  10

 به ميزان لازم  چاي مرغوب  11

 به ميزان لازم   آبليمو  12

 به ميزان لازم  ادويه جات و نمك يددار  13

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
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  با خيارشور و گوجه سيب زمينيويا تخم مرغ آب پز  رو ميا ني املت  – 2رديف 

  

 واحد   مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا  رديف

 عدد 2 تخم مرغ  1

 ليتر  0.020 مايع سرخ كردني بدون پالم روغن 2

  عدد يك دوم  نارنج يا ليمو ترش ( بر اساس فصل ) 3

  عدد يك دوم بربري  نان 4

 عدد 1 ليوان يكبار مصرف ( كاغذي )  5

 گرم 20 رب گوجه فرنگي 6

 گرم 15 قند  7

  گرم 50  خيارشور  8

  گرم 50  گوجه 9

  عدد 1  سيب زميني  10

 به ميزان لازم  چاي مرغوب  11

 به ميزان لازم  ادويه جات و نمك يددار  12

  پنير و مغز گردو – 3رديف 

  

 واحد   مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا  رديف

 گرم 30 پنير ليقوان  1

 عدد ( گردو) 2 مغز گردو 2

  عدد يك دوم بربري  نان 3

 عدد 1 ليوان يكبار مصرف ( كاغذي )  4

 گرم 15 قند  5

  گرم 20  شكر 6

 به ميزان لازم  چاي مرغوب  7

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
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  خامهعسل و  – 4رديف 

  

 واحد   مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا  رديف

 عدد 2 يك نفره  ( بسته بندي )  عسل 1

 گرم 70 خامه 2

  عدد يك دوم بربري  نان 3

 عدد 1 ليوان يكبار مصرف ( كاغذي )  4

 گرم 15 قند  5

  گرم 20  شكر 6

 به ميزان لازم  چاي مرغوب  7

  

  مربا و كره – 5رديف 

  

 واحد   مقدار / تعداد مواد مصرفي براي هر پرس غذا  رديف

 عدد 1 يك نفره  ( بسته بندي )   كره 1

 عدد 2 بسته بندي يك نفره -مربا (هويج و آلبالو) 2

  عدد يك دوم بربري  نان 3

 عدد 1 ليوان يكبار مصرف ( كاغذي )  4

 گرم 15 قند  5

  گرم 20  شكر 6

 به ميزان لازم  چاي مرغوب  7

  

  

  

  

  

  



�ل��ه �واد او��ه ، �و�ی � � ا�ناد �ر
	 � �نا��ه               ��ی                                           )'خ و %وز#ع !ذا
  (6ھا�ی عام) �1مان .-روز,وه�ر
	 %و�یدی     
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  آن :  وعده تنوع غذايي در ماه و تعداد
  تعداد وعده در ماه   نوع غذا   رديف 

  2  چلو كباب كوبيده   1

  3  چلو جوجه كباب زعفراني   2

  2  چلو گوشت   3

  1  چلو خورشت قيمه بادمجان  4

  2  شويد پلو با ماهي قزل آلا   5

  2  زرشك پلو با مرغ   6

  1  باقلا پلو با مرغ   7

  2  لوبيا پلو   8

  1  عدس پلو   9

  2  چلو خورشت قورمه سبزي   10

  1  خوراك مرغ   11

  2  چلو اكبر جوجه   12

  1  ماكاروني  13

  1  خوراك لوبيا با قارچ   14

  1  زعفراني) - (مرغ برياني تهچين مرغ  15

  1  مرغ ترش   16

  1  چلو كوبيده نگين دار   17

  1  (شش ماهه دوم سال)فسنجان  18

  1  سل مرغ يشن  19

  1  چلو كباب بختياري   20

  1  (شش ماهه دوم سال)آبگوشت  21

  1  سيب زميني چلو خورشت قيمه   22

  335  انواع صبحانه
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  ارسال اسناد به همراه پاكت ج  وارزيابي پيشنهاد دهندگان  جهت دارك مورد نياز م

ف
دي
امتياز امتياز معيار ر

اخذ شده

رـارداد 0مهر و امضاي اسناد مناقصه و پيــش نــويس قـ

0اساسنامه و سابقه تاسيس شـركت ( حداقل 3 سال)

3
حسن سابقه 

( رضايت نامه از كارهاي قبلــي)

حداقل 4  مورد

ورد 2امتياز)   (   هر مـ
8

ورد 3امتياز)ارائه مفاصا حساب4 12حداقل 4 مورد(   هر مـ

ــال 1403 10صورت هاي مالي حسابرسي شده س

10اظهار نامه مالياتي داراي كد پيگـيـري ســال 1403

5گردش حساب بانكي و سپرده ســه مــاه

10چارت سازماني مناسب

ارائه ليست كاركنان كليدي

ــا +  سابقه كار نيروها +  دوره ها و مــدارك  ( ميزان تحصيلات نيروه

نيروها )

7

6

(P ) تـيباني توان مالي و پشـ

ي باشـد: ارائه  موارد ذيل الزامي مـ

1-  صورت هاي مالي حسابرسي شده سـال مــالي 1403 به صورت 

كامل.

2- اظهارنامه مالياتي داراي كد پيگيري ســال مــالي 1403 به صورت 

كامل.

كفايت كادر  فني7

سوابق كاري

8

20

ــده از 100 امتياز:               جمع امتياز اكتسابي پيشنهاد دهن

نـل شـركت ...................................................................             شركت توليدي سيمان فــيروزكوه  ( سهامي عام)            جدول ارزيابي پيشنهاد دهندگان مناقصه تهيه مواد اوليه،طبخ و توزيع غـذاي پرس

معيار ارزيابي  

ــركت1  اسناد مناقصه و  اسناد ش

0آخرين تغييرات روزنامه رسمي در خصوص دارنــدگان حــق امضــا

وـرد 5 امتياز)5 حداقل 2 مورد داراي اعتبــار(   هر م

كارهاي مشابه ( حداقل 4 مورد- به ازاي هر مــورد 5امتياز)

وـرد 4 امتياز) كارهاي غير مشــابه ( حداقل 2 مورد- هر م

گواهي ايزو

2

10

  


